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Заседания комиссии по контролю за организацией 
п качеством питания .
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Повестка дня:
• Контрольна ЦэУанЦзацйёй н качеств,ом1 р'итания.обучающихся школы-

интерната. К
Слушали: . ; \■ :! ■

•у  Медицинская'сестра Васина Г.Н. зачитала акт по проверке столовой за 
качеством готово^? «продукции..! Помещения лш оборудование содержаться с 
соблюдением установленные• ;.д:1:санит?арйш*$з:’ правил. Холодильное, 
технологическое и другое оборудование, находящееся на пищеблоке 
образовательного учреждения, используется в соответствии с нормами и 
правилами эксплуатационной документации.

Столовая^ обеспечена необходимыми санитарными правилами и 
справой ны м 11. до кументам и.

В* реобходимы:х; количествах столовая-обеспечена посудой, приборами и 
п р и н ад, л еж н о стя м й, кухонным инвентарем, персонал пищеблока -  санитарной 
спецодеждой: моющими и дезинфицирующими средствами.

Вое помещения ■ содержаться в чистоте, постоянно проводят текущую 
влаж|^'ю уборку, ролы моют по мере их загрязнения и в конце дня, моют и 
ДеЗИНфиЦИр)|ЮТ,Р̂ КСШИДЫ., ; 1 . . .  .( .j,. > , ) 1 . !j,r , | t|

Санитарную г; Ьбработку 'технологического 'оборудования проводят по 
окончунйя работы. ?

Производственные столы в конце работы тщательно, моют моющими и 
дезинфицирующими средствами.
, . д^я уборки производственных, складских помещений, обеденного зала 

в^дед^н раздёльный!убррдчный инвентарь.,,
Для сбора пищевых отходов стоят ведра с крышками.
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• фГ|редлО/1£и,ть родителям проводить до^а.беседы о полезном и правильном

питали .:| I* • n;;|j ■ | : I у.

Председатель комиссии Максимова Л,В.
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